Griechische Vorspeiser

Tsatsiki erfrischender griechischer 5.80
Sahnejoghurt mit Gurken und Knoblauch
Dolmadakia Weinblitter, gefiillt mit Reis, 6.90
dazu Tsatsiki Dip

Melitzanes und Kolokithakia 8.80

Auberginen und Zucchini go[dge”o wnd kross gebraten, dazu Tsatsiki
Saganakt Fetakiise paniert, goldgelb gebraten 8.50

Meze Teller (fuir 1-2 Personen) 16.50

Gemischter Vorspeisente“er, mit Tsatsiki, Dolmadakia,

Gigantes, Zucchini und Auberginen, Kalamaris, Saganaki,

Peperoni und Oliven

Alle Vorspeisen servieren wir Thnen mit Pita Brot !!!

34. Betlagensalat gemischt 6.20

35. Bauernsalat traditionell griechisch 13.80

. . 1 .2
mit Tomaten, Gurken, Oliven Peperoni’,

Zwiebeln und Schafskéise, dazu Pita Brot

30. Bauernsalat (klein), dazu Pita Brot 7.50

! geschwarzt,
2 mit Konservierungsstoffe



Griechische Hauplgerichte

Gyros (Hihnchen) traditionell vom Drehspief3 17.80
Souvlakia zwei Fleischspiefe 17.80
Bifteki Hackfleisch gefiillt mit Schafskiise 18.80
KovﬁA Teller Gyros, Souzoukaki, Souvlaki 19.90
Gebratene Ka[amarisringe 19.80

Lowen Platte (fiir 2 Personen) Gyros, Souzoukaki, Souvlaki,  37.80

Steak mit Pommes Frites und Djuvec Reis

GyTOS tiberbacken, Gyvos in Tomatensauce mit Kése tiberbacken 18.80

Gyros und Kalamaris 19.80"

DessesT

Orangen Thym(an Pavfait, hausgemacht sommerlich ! 6.50 €

Galaktoburiko Blitterteigkuchen mit Griescreme gefuillt, 7.50 €

hausgemacht, dazu 1 Kuge[ Vanilleeis, Klassiker

Alle Hauptgerichte mit Tsatsiki und Beilage wahlweise
Pommes Frites, Djuvec Reis, Thymiankartoffeln
Beilagensalat gegen Aufpreis von 3,50
Griechischer Bauernsalat gegen Aufpreis 4.50

Seniorenportion — a]ozg[. 2,50



